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PI.IJNGEZ DANS LE FUTI.IR

De pére en fils depuis 1997

Un concept en franchise simple a gerer v
. et qu1 évolue avec son temps.

frqnchlse@fedgles com



NOTRE CONCEPT

CONCEPT

ar¥ S

QUAND PAPA NOUS A “
CONFIE LES CLES DE LA
GOURMANDISE !

« Une expertise de plus de 25 ans, qui évolue au fil des générations et des habitudes de
consommation,

« Une décoration tendance, conviviale, moderne et chaleureuse, repensée en 2023, avec
un nouveau nom et une nouvelle identité visuelle.

« Une offre produit diversifiée qui a fait ses preuves sur le marché, la ou d’autres
enseignes sont mono-produits.

« Des recettes gourmandes “Made in France”, généreuses et personnalisables : salade,
bowls, burgers, tacos, berliner kebab, tapas, buckets a partager, veggie.

« Une équipe réduite (6 a 12 personnes),

e Un concept clé en main et facile a gérer grGce a nos partenaires,

« Un investissement maitrisé qui permet d’ouvrir plusieurs points de vente rapidement,

o Un accompagnement tout au long du contrat ; avant, pendant et apreés l'ouverture.

Expert depuis 1997 —4—m™ —7— . 'Franchise@i‘edgies.com




A L'ORIGINE DE LA MARQUE

BRAND-

#,

1997, OUVER
TURE
DU 1ER RESTAURANT, L'AVENTURE C
OMMENCE

Lanceme“*
de la fmnchise
Changement de nom:

Tedgie's®

Tedgie's
GOURMAND

Clermont- |
Ferrand |

Mounier

Istanbul Kebab m
Chungemem de nom:
Le Tacos
Neyrpic

i Grenoble®
Echirolles

Expert depuis 1997

franchise@tedgies.com




OFFER =

UNE OFFRE  poyr o o N\ a0
MULTI- pnnnuns ey Y <

PRDDUCTs

Une large gamme de procluifs pour

répondre & toutes les preferences

alimentaires.

Nous mettons un accent particulier

sur la qualité des ingrédients et la

fraicheur des produits u’r|||ses dqns
" nos recettes. :

franchise@tedgies.com



. BOWLS
Manger dans ce petit reC|p|en1' rond n'a jamais été
aussi tendance. Végétarien, au poisson, & la viande,

_ou méme en version gratinée, chacun y trouve son
compte, :

y

/ TACOS A COMPOSER SOI:-MEME

Une recette & manger avec les doigts que toute la
famille va adorer.

‘Une galette de blé généreusement garnie d'un
mélange au choix de beuf, de poulet . frit
croustillant, ou méme de falafel. Servi avec des
frites, le tout nappé d'une sauce fromagére maison
qbso|umen1‘ |rre515’r|b|e I

5 BURGERS
Des buns frais livrés avan’r chaque service par le

boulanger, des ingrédients de qualité et des
recettes généreuses.

S SALADES BERL|NER KEBAB, TAPAS BUCKETS~
A PARTAGER .
Pour satisfaire toutes les envies. Des pehtes
bouchées délicieuses qui vous invitent & vous réunir
et & partager de bons moments avec vos proches.

Expert depuis 1997 ; — : — franchise@tedgies.com



CUSTOMERS

NNOTRE CLIENTELE SEGMENTEE

SEGMENTED

\/ NOS CLIENTS : Nous b
sommes & |'écoute et au plus
prés de notre clientele.

\/ Une cible tres large,
- étudiants, actifs, retraités, ef
. un parcours client
soigneusement étudié.

\/ Nous avons étudié
/" attentivement le parcours
client pour offrir une
expérience, agréable et :
fluide, en mettant l'accent
sur la ’rechnologle' la
* rapidité du service et |cu
' satisfaction. ;

Expert depuis 1997 ' i ‘ franchise@tedgies.com _



VALUES :

LES VALEURS DU CONCEPT

CONCEPT

J Nos COLLABORATEURS : maillon important dans le succés du point de vente. Nous sommes trés
attentifs au recrutement et & la formation. Nous privilégions la réinsertion, la reconversion, et
l'inclusion des personnes en situation de handicap. \

\/ Nos FOURNISSEURS : nos partenaires sont sélectionnés avec le plus grand soin. Nous privilégions la
qualité des produits et la maitrise des colits pour offrir a nos clients les meilleurs ingrédients au
meilleur prix. Notre relation avec nos fournisseurs est basée sur la confiance et la collaboration .a long
terme. ‘

\/ Nos FRANCHISES : nous attachons la plus grande importance &
accompagner au quotidien nos franchisés. Leur réussite est notre
réussite. Nous offrons un soutien complet en matiere de gestion,
de formation, de marketing et de développement commercial
pour aider nos franchisés & atteindre leurs objectifs. :

\/ MARQUE REGIONALE FORTE : En tant que franchisé, vous
- bénéficiez de la notoriété et de la reconnaissance que la marque
connait depuis 1997, grdce a ses points de vente bien implantés

ddns la région grenobloise. ' ‘

Expert depuis 1997 ‘ franchise@tedgies.com



MARKE‘I' i

TAT Dl.l MARI:HE DE LA RESTAURATIUN

p -
L CATERING
~ ‘Des instants d'e_conso.mm:a’r‘ion‘ se fonf en res’raura’rior; rapide én France en,.QOQQ.‘-
i ” Dg visites en France en_iresfaura’ri‘on rapicle‘ en 2623 v

. ‘ Le ’ri}cké_’r .r:wyen Progréss? en 2093 e :
“ CA de la restauration rqpid‘e_, en France en 2020

Un marché en croissance : augmentation du CA prévu en moyenne d'environ 2,5%/an
jusqu'en 2026 R e R ' :

Consommation halal hors domicile

(SOURCE : STATISTA)

El




BECOME

3 PIJI.IRIJIJIJI DEVENIR FRANBHISE

m}\NcHISE

o e

cabinet d'architecte
coit daménagement au depuis 1997 £ et un maitre d'euvre vous

m2 optimisé accompagnent

f business modele o
rentable
formation
négociés a des prix
avantageux.

gestion concept étudié
informatique intuitif et ‘
performant : accompagnement sur le
: terrain pendant toute la
durée du contrat.

Expert depuis 1997 —




\/ SITUATION ZONE DE CHALANDISE
ET EMPLACEMENT s

+ Ville + zone d'attraction & parhr de 10 000 hablfqnfs

« Centre-ville (zone tertiaire, résidentielle, efuohcmfe)

« Centres commerciaux, environnement commercant et de ;
restauration de préférence

/ MPLANTATION DU LOCAL :
-+ Type d'emplacement : N° 1 sur Boulevard, Avenue ou Place
Extraction par le toit. Diametre & partir. de 250 ‘mm
Privilégier local avec arrivée de gaz
Elecfncnfe tarif jaune

=

- - Surfuce du |oca| 2 possd:llltes d agencement

BUNEEPT CLASSIC ~  CONCEPT CORNER DELIVERY

50 m2 minimum 30 m2 minimum
o zone cuisine 20 m? . « vente a emporfer I-Jf"clu‘?_""emL
« zone de sfockage 10 m — emplacemenf Premlum
e zONE commerciale : 20 m? « zone cuisine : 920 m?
‘e environ 12 places assises « zone de stockage : 10 m?

~ « pas de zone commerciale
2 : B

f

 OPTION CONFIGURATION :

« Angle, terrasse, droit de terrasse, exposition ensoleillée

LI

Expert depuis 1997
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\ /
- Le parcours cllenf et |exper|ence
- TEDGIE'S®, se poursuivent & travers
l'univers intérieur de nos restaurants.

::‘M‘_H: ‘“UHI«Q\I‘

ARcHlTEBT“Rm- - Notre partenaire, ARTESIA STUDIO, une agence
- d'architecture et de design d'intérieur, est spécialisée
dans l'aménagement des espaces intérieurs des
restaurants et réinvente chaque jour les codes du
“design des fast-foods avec des concepts innovants,
personnalisés et loin de limage ’rradlhonnelle de la
restqurqhon rqplde

. Une decorqhon fendcmce conviviale, moderne
chaleureuse.
« Une identité visuelle forte et facilement |den'rnc|ab|e
o Des matériaux de qualité
« Des éléments graphiques uniques et
" personnalisables

,r..du : oui |

Strandardisé : jamais *

—— Expert depuis 1997 — — — — - “franchise@tedgies.com



Un accompagnement marketing avant
I'ouverture et pendant toute la durée du

U \_L 'confrcn‘ de Frcmchlse.

Lﬂ_lulu UNIGATIUN
{1 B

—— Expert.depuis 1997

Campagne de teasing et présence constante
sur les réseaux sociaux, collaborqhon avec des -
|nf|uenceurs marketing,

Evenemen‘r de lancement exclusif :
Inauguration avec événement musical,
dégustations gratuites, cadeaux personnalisés,
et d'autres surprises,

Jeux et concours en ligne tout au long de
|'année,

: Prog-ramme de fidélité et promotions : offres

spéciales, cartes de fidélité et récompenses,

Design attractif et moderne des restaurants
pour offrir une expérience unique & nos clients.

=4

‘ / . @tedgies

franchise@tedgies.com



COMMITMENTS

N
= La qualli'e de service et |a securlie ahmenfalre sont nos pnonfes

\/ H;'glene e e eleen ta a‘

II‘::arl'enalre KeyFood pour la geshon demal’erlahsee du pack -
ygiéne, :

Un contréle régulier des{.procedures de nettoyage,
 Des audits et analyses e fecfues tous les trimestres

Qualll'e : :

Des fournisseurs et des produlfs songneusemenf selechonnes
U1'|||sahon de produits frais et faits maison Eﬂﬂ!E’
3 v 8 I'

Fidélite: ey : : e '
“Parcours client songneusemenf étudié, u ‘

Service rapide, sur place a emporl‘er en livraison et click &
—— Expert depuis 1997 = - — - franchlse@’redgles com
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ACCOMPANIED

}\ >Avd nt

|ouver’rure

Mopendant

l'ouverture

\\\ " Apré;;'

~ l'ouverture

..

—— Expert depuis 1997

Réunions régionales, nationales, ‘ =

Assistance et accompagnement dans |a valldqhon de |emp|acemen1'.<
Présentation du plan de financement, -
Recherche de partenaire bancaire,

" Assistance a 'aménagement et achd’r des equlpemen’rs
_ Assistance au recrutement des équipes, et administratif,

Formation |n|’r|q|e du frcmchlse et ses eques (6 semaines)

Mise en place du plcm de communication, .

Assistance et mise & dlsposmon des fonctions suppor’rs S|ege

=18

Accompagnemen’r et suivi reguher par anlmq’reur réseau dedle
Visites, audits de suivi hygiéne, quall’re service, respect du concep’r

Reporting réguliers
Formahon conhnue ei’ dsms’ronce

fr;a nch‘is'e@’redgies.com



TEDGIE'S

Des experts métiers a votre :Un savoir-faire opérationnel =~ Des formations réguliéres a
_service pour I'ouverture de complet et formalisé * la téte du réseau pour vous
votre restaurant, le suivide . (lancement, accueil client,. - appuyer techniquement,
votre activité, la vie du réseau Ven’re cuisine, exploﬂrahon . commercialement et
ou tout besoin d'expertise .. commandes, PMS, ' opérationnellement.

poncfuel e ‘management des RH,
: . ‘communication...)

3.,

o e

Service . Services RH Service 1, Service ; - Service

Franchise = et Finances Marketing ° Opérations Formation

.

—— Expert depuis 1997  ' : . : frqnchirse@’redgies.com
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v

> EXPERIENCE : ;:— e ‘
TR
Un accompagEEellfR,s n“ FRANCH]SE ménuisa
el nt étape par étape, pendant toute la dun;ée e
2 ! ntrat.

By

Entretien
téléphonique e =
° Entretien  Rapport . Remise du DIP e
3 au siege. d'lmmersion  Q Signature dus Dociment - : s =
0 e o % : d'Information Précontractuel Recherche‘ de Fincmcemenl's
: M L O Depot de dossier banque partenaire
Chiffrage : oak : :
T avan L o Accompagnement
T it ey : ' sl o pendant toute
Q. 3 Signature Contrat de Franchise o duvée du contrat
de franchise

9 Signature 20 jours

2 : minimum apres la
i remise duDIP. Formation Franchisé
. en Restaurant .

“\ \ c - 0 o .
N\ — ' OUVERTURE
Q : :

= Audii‘ae
cerﬁﬁcuﬁon

= Cette journée se déroule % : -0 : =
““dans un restaurant. § A A ‘ . pios Recherche
Elle vous permettra dobserver et . 6 : f A
de vous immerger dans'lunivers & A i flt Vf‘ld(ihon
‘ TDG. Si cette journée valide ¢ - Vahduhon S u Loca
lidée que vous vous faisiez de : du eundidaf . A
notre marque, la prochaine % . e 2 0o Démarrage
erape est Ia remise Ju DIP. O "~ . Findlisation du Travu%x
: ' prévisiqnnel : 3 = :
' o

oy o % Démarrage :
: ) : Communicoﬁon : 3 Recrutement
' Equipe .

~ Journée d'immersion




Q

Lille

Strasbourg
Paris 9
Rouen 9
Mulhouse
Dijon  Besangon 9

Clermont-F. Grenoble

Bordeaux

9 tttttttttt

Toulouse Montémllier

q Béziers q

Marseille
e Quverts

' Ouvertures 2023 y
¢ Disponibles =y

Expert depuis 1997 franchise@tedgies.com



TERMS

CONDITIONS D'ACCES A LA FRANCHISE

-
EAHIPANNUE BEoTENTIE

600 a 900.000 L 4

sur le droit d’entrée pour les
5 premiers franchisés

Expert depuis 1997 franchise@tedgies.com



. ll.S NUUS FUNT I:IJ_NFIANI:E

TRUST

Franchise

FLNs.

rrrrrrrrrrrrrrrrrr

m'dyanet
= SR

PassmnFrmd

GENERALE ARTESIA |STUDO BORNE

Expert depuis 1997 - — fr-anchise@fedgies.com
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ALWAYS DELICIOUS

Tedgie's Développement Sarl - 14A Rue de Mayencin, 38400 St Martin-D Héres

W
b oy



